
 

GINEVRA G. 3 Anni   

                                            La farina a brucoli e l’acqua più molle della farina perchè tutto questo è molle! 

 

GINEVRA B 5 anni 

 

 

non è tutto pieno di pallini è anche un po’ 

sciolto… dentro è così.. 

E’ dritto perchè quando la spezziamo così 

(fa gesto con due dita) dopo diventa tutta 

dritta 

 

 

LEONARDO C. 3 anni 

Questa è la farina 

come è la farina dentro? 

Tutta a pallini 

 

 
 

LETIZIA 5 anni 

 
Ha dei piccoli puntini dopo c’ha una riga che 

collega a dei tubicini a un tubo lungo lungo 

Perchè pensi che la farina è fatta così? 

Perchè alcune volte vedo tanti puntini 

Ma sono collegati quando tu li vedi? 

No 

Ma li hai collegati? 

Non li ho collegati…sono questi qua (li 

scorre) 

e queste righe cosa sono allora? 

Servono a tenere i puntini in alto 

perchè i puntini vanno tenuti in alto? 

Perchè dopo escono 

Dove? 

Dal dentro! 
 

YASMIN 4 anni 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lì è dove c’è 

la farina del fori(fuori) 

E come è la farina dentro? 

Questa… 

…perchè è fatta così? 

Perchè è tutta liscia 

e come hai fatto a far capire che è liscia? 

Perchè dentro è liscia 

 
 

 

 

 FARINA 



 
SOFIA N. 5 anni 

 
è a righette 

Perchè? 

Perchè di solito fuori ci sono le righe e allora anche dentro 

 


